
Sabato 28 giugno 2014
Dalle ore 18,00 motori, spettacoli, musica, gastronomia e 
animazioni per celebrare il mito Ferrari e l’anima di una comunità

Info: www.comune.maranello.mo.it, www.maranelloterradelmito.it, www.maranello.it 
e-mail: iat@maranello.it, su twitter: MaranelloNotteR, su Facebook (Maranello Notte Rossa)



Accredito
Dalle ore 16 alle 18 accoglienza dei clienti Ferrari presso gazebo dedicato 
allestito all’altezza del Ferrari store (via Abetone inferiore) e consegna dei 
pass. Entro le ore 18 posizionamento delle vetture Ferrari in esposizione 
statica fino all’una di notte lungo le vie di Maranello. L’esposizione è stata 
ideata in modo da valorizzare ogni singola vettura e sarà curata dagli  
Scuderia Ferrari Club Emilia Romagna, che creeranno un percorso dalle 
auto storiche a quelle moderne.

L’aperitivo
Dalle ore 19 aperitivo riservato e omaggio di un volume sulla storia di 
Maranello presso il ristorante Il Cavallino in via Abetone Inferiore (solo 
clienti Ferrari in possesso del pass).



Ristorazione
Pranzo e cena sabato 28, pranzo domenica 29 
giugno a Maranello:

• Sconto del 10% sul menu presso:

Ristorante Pizzeria Carisma 
Piazza Libertà, 43 - Tel. +39 0536 944704      

Ristorante Drake 
Via Nazionale, 60 - tel. +39 0536 940291   

Oronero Cafè
via Nazionale, 68 - Tel. +39 0536 941.401 

Ristorante La Ca’  Longa
Via Fondo Val Tiepido, 77 - Torre Maina - Tel. 0536 
943840
    
• Sconto del 15% sul menu presso:
 
Ristorante Pizzeria La Brace 
Via Claudia est, 22 – Tel. +39 0536 941959
       
• Sconto del 20% sul menu presso:

Agriturismo Villa di là
Via Fogliano, 165 - Fogliano di Maranello
tel. +39 0536 940672

• Menu a tema a tariffe agevolate presso:

Maranello Il Chiosco
Piazza Libertà, 56 - Tel. +39 0536 942207 
Prezzo a persona € 12,00: degustazione di 
crescentine al farro, integrali, 5 cereali, castagne 
e mais con selezione di salumi di Maranello Terra 
del Mito. Gnocco fritto con Parmigiano Reggiano e 
aceto balsamico. Finger dessert alla ricotta e frutta. 

Ristorante Da Zanichelli
Via Vandelli, 688 - Torre Maina – Tel.  +39 0536 941851     
Proposta a € 15 a persona:  gnocco fritto e tigelle con 
salumi misti e formaggi, dolci misti, acqua e vino 
lambrusco, caffè.
Proposta a € 18 a persona: bis di primi (tortelloni di 
ricotta e spinaci, gramigna con panna e salsiccia),  
gnocco fritto e tigelle con salumi misti e formaggi, 
sorbetto al limone, acqua e vino lambrusco, caffè.
+ una bottiglia di lambrusco omaggio ad ogni 
coppia per entrambi i menù

Particolari Benefits tesserati Scuderia Ferrari Club e Clienti Ferrari partecipanti all’evento
I tesserati Scuderia Ferrari Club ed i Clienti Ferrari, esibendo rispettivamente la tessera Associativa SFC o il 
pass dell’evento, potranno beneficiare delle seguenti agevolazioni:

L’elenco delle strutture per mangiare e dormire a Maranello è consultabile su www.maranello.it



Pernottamento
Pernottamento sabato 28 giugno a Maranello:

Maranello Palace ****
Via Grizzaga, 71 – Tel. +39 0536 1843000
www.maranellopalace.com
prenotazioni@maranellopalace.com 
Sconto 30% sul pernottamento.

Planet Hotel ****
Via Verga, 22 - Tel.  +39 0536 946782      
www.planethotelmaranello.com
planethotel@planethotel.org
Sconto del 10%, per tutte le tipologie di camere. 
Invariati i servizi inclusi offerti: colazione a buffet, 
aperitivo serale, connessione internet WIFI/ADSL in 
ogni camera e nella hall, parcheggio coperto. 

Hotel Residence Maranello Village ****
Viale Terra delle Rosse, 12 Pozza di Maranello
Tel. +39 0536.073300
www.hotelmaranellovillage.com
info@maranellovillage.com 
Sconto del 10% sulla migliore tariffa del giorno. 

Locanda del Mulino ***Superior
Via Nuova Estense, 3430 - Gorzano di Maranello
Tel. +39 0536 944175       
www.locandadelmulino.com
info@locandadelmulino.com   
15% di sconto per prenotazioni fatte direttamente 
ed esclusivamente via mail o telefonicamente.

Hotel Domus ***
Piazza Libertà, 38 - Tel.  +39 0536 941071 
www.hoteldomus.it - info@hoteldomus.it
Sconto del 5% per tutte le tipologie di camere. 
Compresi: prima colazione a buffet, connessione wi 
fi gratis ed illimitata.
  
Agriturismo Il luoghetto (3 margherite)
Via Gaiano, 1 - Torre Maina
Tel. +39 0536 943684 – 348 6415056
www.luoghetto.com/Luoghetto/Home.html 
Sconto del 10% per il pernottamento.

Particolari Benefits tesserati Scuderia Ferrari Club e Clienti Ferrari partecipanti all’evento
I tesserati Scuderia Ferrari Club ed i Clienti Ferrari, esibendo rispettivamente la tessera Associativa SFC o il 
pass dell’evento, potranno beneficiare delle seguenti agevolazioni:

L’elenco delle strutture per mangiare e dormire a Maranello è consultabile su www.maranello.it



A Maranello:
MUSEO FERRARI MARANELLO
Via Dino Ferrari, 43 Tel. 0536.949713
museo@ferrari.com www.museo.ferrari.com 
In occasione della Notte Rossa, sabato 28 giugno 
apertura prolungata fino alle ore 23. La 
biglietteria chiuderà alle ore 22.30.
• Dopo le ore 19, prezzo speciale € 9,00 per i soci 
tesserati Scuderia Ferrari Club e clienti Ferrari; 
• Visite guidate al museo incluse nel prezzo di 
ingresso (in ita/ing) alle ore 20, 21 e 22; 
• Speciali tour con navetta all’interno della Pista 
di Fiorano e della fabbrica Ferrari al costo di 
€ 9,00 per i soci tesserati Scuderia Ferrari Club e 
clienti Ferrari, con partenza nei seguenti orari: 19.30 
- 20.30 - 21.30 - 22.30 (su prenotazione e fino ad 
esaurimento posti).

Sulle colline di Fiorano Modenese
(3/4 km da Maranello):

RISERVA NATURALE REGIONALE
DELLE SALSE DI NIRANO
Via Rio Salse II tronco, 7 – Nirano
Info: 0536.921214 – 0536.833276
Ingresso libero e gratuito.

CASTELLO DI SPEZZANO  E MUSEO DELLA CERAMICA
Via del Castello, 12 – Spezzano Info: 0536.833412 cultura@
fiorano.it – www.fiorano.it
Aperta la nuova sezione multimediale Manodopera: 
tavoli del tempo, piastrelle parlanti, le voci della mano 
d’opera attraverso il nuovo sistema multimediale KINECT. In 
occasione di Maranello Notte Rossa sarà esposta la “Ferrari 
puntinista” del designer e architetto Alessandro Mendini: 
una piastrella ceramica a decalcomania 20x20, realizzata in 
occasione della mostra “Omaggio a Enzo Ferrari”, nel 1998. 
Presso lo shop del Museo sarà in vendita, al costo di 15 €, la 
riproduzione della piastrella (edizione limitata) con timbro 
personale dell’autore. Sabato 28 e domenica 29 giugno 
il Castello di Spezzano e il Museo della ceramica saranno 
aperti dalle 15 alle 19. Ingresso libero e gratuito.

MUSEO FERRARI: SERVIZIO NAVETTA

Partenze da Maranello per Modena
MUSEO FERRARI 20:00 / 21:30 / 23:00 / 00:30

Partenze da Modena per Maranello
STAZIONE FFSS 	 MUSEO ENZO FERRARI
19:15 	 19:30
20:45 	 21:00
22:15 	 22:30

Servizio di collegamento tra la stazione ferroviaria 
di Modena, il Museo Enzo Ferrari di Modena e il 
Museo Ferrari di Maranello, riservato ai possessori 
di un biglietto di almeno uno dei Musei. (Per salire 
a bordo della navetta è necessario presentare il 
biglietto di uno dei due musei e provvedere al 
pagamento della corsa in contanti una volta a 
bordo, oppure online o con carta di credito presso 
la biglietteria del museo). Il servizio A/R per le due 
giornate del 28 e 29 giugno sarà a prezzo agevolato 
di €10. Per ulteriori info: www.museo.ferrari.com

Proposte alla scoperta di Maranello
e della Motor Valley



A Modena:
(11/16 km da Maranello)

MUSEO DELL’AUTO STORICA STANGUELLINI
Via Emilia Est, 756 - Modena
Info: 059.361105 -  info@stanguellini.it
www.stanguellini.it
Apertura esclusiva su prenotazione nelle giornate 
di sabato 28 e domenica 29 giugno 2014 (minimo 10 
persone - max 50 persone per gruppo).

In provincia
di Reggio Emilia:
(34/40 km da Maranello)

MUSEO DELL’AUTOMOBILE
DI SAN MARTINO IN RIO
Via Barbieri, 12 - San Martino in Rio (RE)
Info: 0522.636133 - info@museodellauto.it
www.museodellauto.it
Il Museo dell’Automobile osserva per la giornata 
di domenica 29 giugno i normali orari di apertura 
al pubblico: 10:30-12:30 / 15:30-18:30. Prezzo 
di ingresso a tariffa ridotta € 3,00 in occasione 
della Notte Rossa. Visite guidate disponibili alle 
ore 10:30 e alle ore 11:30 di domenica 29 giugno 
(preferibilmente su prenotazione); al prezzo di 5,00 
€ a testa (incluso l’ingresso). La visita guidata dura 
all’incirca 1 ora.

In provincia di Bologna:
MUSEO FERRUCCIO LAMBORGHINI
Via Galliera, 319 – 40050 Funo di Argelato (BO)
Apertura straordinaria domenica 29 giugno 2014 
del nuovo Museo Ferruccio Lamborghini:
mattino ore 10.00-12.30, pomeriggio ore 14.30 - 
17.30, ingresso a pagamento: euro 15,00 intero, euro 
10.00 da  6 - 18 anni, over 65, portatori di handicap o 
gruppi minimo 20 persone, gratuito fino a 5 anni.
Visite guidate solo su prenotazione, nessun costo 
aggiuntivo solo per questa data.
Info e prenotazioni: 347.5329320 
- email: fabio.lamborghini@libero.it -                                                   
www.museolamborghini.com

Proposte alla scoperta di Maranello
e della Motor Valley



Azienda Agricola “LA DUCHESSA” 
via Prazecco, 43 - Maranello 
Tel.: 0536 943631 
E-mail: ivanocavallieri@libero.it 
Sito web: www.la-duchessa.com 
Produzione e vendita di: 
- Aceto balsamico tradizionale di 
Modena 
- Lambrusco Grasparossa di 
Castelvetro D.O.C. 

Azienda Agricola SCARABELLI 
CLARA 
via Sant’Antonio, 60 - Torre Maina 
Tel.: 0536 943191 
Produzione e vendita di: 
- Aceto balsamico tradizionale di 
Modena 

“IL PICCOLO MUGNAIO” di BERTANI 
Maria Assunta 
via Vandelli, 531 - Torre Maina 
Tel.: 0536 940870 
E-mail: azagrbertani@libero.it 
Sito Web: www.ilpiccolomugnaio.it 
Produzione e vendita di: 
- Aceto balsamico tradizionale di 
Modena 
- Lambrusco Grasparossa di 
Castelvetro D.O.C. 
- Pignoletto dell’Emilia IGT 

Azienda Agricola BETTELLI SILVANO 
Via Vandelli, 401 - Pozza 
Tel.: 0536 945075 
Produzione e vendita di: 
- Lambrusco Grasparossa di 
Castelvetro D.O.C. 
- Pignoletto

Azienda Agricola “PEZZUOLI” 
Via Vignola, 136 - Maranello 
Tel.: 0536 948800 
E-mail: info@pezzuoli.it 
Sito Web: www.pezzuoli.it 
Produzione e vendita di: 
- Lambrusco Grasparossa di 
Castelvetro D.O.C. 
- lambrusco di Sorbara DOC 

- lambrusco Salamino di Santa Croce 
DOC 
- rosati e bianchi IGT di Modena o 
Provincia di Modena 

Cooperativa casearia VALTIEPIDO 
via Montanara, 5 - Torre Maina 
Tel.: 0536 940041 - www.farmit.com/
valtiepido    
Produzione e vendita di: 
- Parmigiano Reggiano 

Apicoltura “IL MIELAIO” di Manelli 
Stefano
Via Vandelli, 219 – Pozza di Maranello 
Tel.: 0536 948102 
E-mail: info@ilmielaio.it 
Produzione e vendita di: 
- miele 

LA FATTORIA DEL PARCO 
via Cappella, 109 - Gorzano di 
Maranello 
Tel.: 0536.944720 
E-mail: info@fattoriadelparco.it 
Sito Web: www.fattoriadelparco.it   
Produzione e vendita di prodotti 
dell’agricoltura biologica presso la 
bottega: 
- marmellate 
- frutta e verdura biologiche
- formaggi freschi
- parmigiano
- aceto balsamico
- olio d’oliva

Agriturismo del Papa 
Via Maestri del Lavoro - Pozza di 
Maranello 
Tel.: 0536 944034 
Cell.: 346 0291211 
Sito Web: www.agriturismodelpapa.it 
Produzione e vendita: 
- dei propri prodotti agricoli 

Agriturismo CÀ PENELOPE 
via Cappella,70-72 - Gorzano di 
Maranello 
cellulare: 339 3316990 - telefono e fax: 

0536 948094 
E-mail lacasadipenelope@gmail.com
Sito Web: www.capenelope.it  
Produzione e vendita di prodotti 
dell’agricoltura biologica presso la 
bottega.
- marmellate
- miele
- lambrusco grasparossa DOC
e altri vini tipici della zona

Azienda Agricola CASONE DI SOTTO 
Via Prazecco, 4 - Pozza di Maranello 
Tel. 0536 948178 - Cell. 331 5229184 
e-mail: grandi.tiziano@fastwebnet.it  
Produzione e vendita di:
 - vini e prodotti tipici 

CA’ GIBERTI di Giberti Paola 
Via Fondo Val Grizzaga, 5 - Maranello 
Tel e Fax: 0536 946345 
e-mail: melanello01@gmail.com  
Produzione e vendita di 
- frutta e verdura (tra cui la mela 
Melanello, varietà esclusiva del 
territorio con virtù salutari) 
L’azienda partecipa al Mercato 
Contadino come ortofrutta

Salumificio FRATELLI GUERZONI 
Stabilimento: via Fondo Val Tiepido 12, 
Gorzano, Maranello
Spaccio: Via Vandelli, 553 - Gorzano
Tel.: 0536 941221 
E-mail: fratelliguerzoni@libero.it  
Produzione e vendita di: 
- Prosciutto di Modena DOP 
- insaccati

IL MALLO di Freno G. e C. 
Via Maestri del Lavoro, 40 - Pozza 
Tel.: 0536 943212 
E-mail: info@ilmallo.it  
Sito Web: www.ilmallo.it  
Produzione e vendita di: 
- Nocino 
- Sassolino 
- Aceto balsamico tradizionale di 
Modena

I produttori locali: i sapori della terra del mito


